Midi
Lunch

Soupe miso ou salade maison incluse
Miso soup or house salad included

Bols pokés
Poke bowls

Riz a sushi, avocat, concombre,
radis, laitue, mais, oignons, tomates
(option riz de chou-fleur offerte)

Sushi rice, avocado, cucumber, radish,
lettuce, corn, onion, tomatoes
(cauliflower rice option available)

Tempura végé @ 21
Patates sucrées et zucchinis tempura,

mayo épicée

Vegetable tempura with fried sweet potato

and zucchini, spicy mayo

Saumon miel et sésame 26
Tobiko, vinaigrette miel et sésame
Salmon with tobiko and honey and sesame dressing

Thon mayo au kimchi 30

Tobiko, mayo au kimchi
Tuna with tobiko and kimchi mayo

Tartares 1209

Accompagnés d’'une salade maison
Served with house salad

Saumon 26
Mangue, tobiko, avocat, oignons rouges,

sauce ponzu

Salmon tartare with mango, tobiko, avocado,

red onion, ponzu sauce

@o Options sans gluten et cétogéne offertes
Gluten-free and keto options available

Thon 30
Avocat, oba, concombre, oignons marinés,
échalotes, tobiko, sauce kimchi

Tuna tartare with avocado, oba, cucumber, pickled
onion, shallots, tobiko, kimchi sauce

Plats
Mains

Fish 'n’ chips 26
Aiglefin tempura a la Sapporo,

frites de taro, salade de chou

Sapporo-flavoured haddock tempura,

taro fries, coleslaw

Poulet frit karaage 28
Sauce aigre-douce maison avec zucchinis,
oignons marinés, riz vapeur

Fried chicken with house sweet and sour sauce,
served with zucchini, pickled onion, steamed rice

Teriyaki
Poulet/Chicken 28
Saumon/Salmon 31

Sur plaque chauffante avec légumes et riz
On sizzling plate with vegetables and rice

Contre-filet de boeuf 42
Canada AAA 8 oz

Sauce au poivre, oignons frits, brocoli chinois,
purée de pommes de terre

AAA Canadian beef strip loin, pepper sauce,
fried onion, Chinese broccoli, mashed potatoes

Végétarien @ Sans gluten 0 Cétogene
Vegetarian Gluten-free Keto



Plateaux de sushis
Sushi platters

Maki classique 12 mcx
Assortiment de makis classiques
Classic maki platter

Maki végétarien 14 mcx
Assortiment de makis végétariens
Vegetarian maki platter

Entrées
Appetizers

Edamames
Féves de soya salées
Salted soybeans

Gyozas (dumplings) (4)
Poulet/Chicken
Légumes/Vegetables

Raviolis japonais, sauce kimchi
Japanese ravioli, kimchi sauce

Tempura

Crevettes et [égumes/Shrimp and vegetable
Légumes/Vegetable

Sauce tentsuyu

Tentsuyu dipping sauce

Tataki de thon au brandy
Steak de thon lIégérement saisi au poivre,
champignons shimeji, sauce au brandy

Tuna steak lightly seared with pepper, shimeji
mushrooms, brandy sauce

Végétarien
Vegetarian

Midi

Lunch

Maki signature 12 mcx
Assortiment de sushis de spécialité
Premium sushi platter

Sans gluten 12 mcx
Assortiment de sushis sans gluten
Gluten-free sushi platter

Medley 14 mcx
Assortiment de makis, nigiris et sashimis
Maki, nigiri and sashimi platter

Sashimi 12 mcx

Boeuf sashimi

Boeuf sashimi, champignons shiitakés,
sauce ponzu

Beef sashimi, shiitake mushrooms, ponzu sauce

Poulet karaage
Poulet frit, mayo
Fried chicken, mayo

Morue noire
Morue noire marinée au miso
Miso marinated black cod

Pétoncles poélés
Sauce beurre blanc au nam pla, algues
et asperges, huile d’herbes asiatiques

Seared scallops, nam pla beurre blanc sauce,
seaweed and asparagus, Asian herb oil

Filet mignon poké 3 oz
Mi-saignant, champignons,
réduction de soya et huile au basilic

Medium rare served with mushrooms,
soy reduction and basil oil

Sans gluten Cétogene
Gluten-free Keto



